CARTE DES CHOCOLATS

INCONTOURNABLES

EQUATEUR
Ganache aux notes
({ﬁ' n()iSCttC, })ana]’lc
et agrumes

LACTEE

Ganache chocolat au
lait 38% au gianduja
maison

TANZANIE
Ganache au goﬁt
intense de cacao et
notes de fruits et
dépices

PERLIA

Noir ou au lait
Ganache caramel
au beurre salé

MOKA
Ganache infusée
au café d'origine
du Costa Rica

LEMON

Ganache aux zestes
et jus de citron jaune

INSPIRATIONS NIPPONNE

SOBA

Praliné maison a
Pamande et noisette
au sarazin d’Hokkaido

KYUSHU

Matcha bio de Kagoshima
(ville natale de Kyoko)

ct pate de fruit framboise

YUZU TONKA

Ganache au Yuzu et
praliné amande noisette
a la féve de Tonka

SESAMI

Praliné sésame du Japon

LAURENT DUCHENE

Meilleur e France

A X X

666606

CREATIONS ORIGINALES

AMBROISIE
Ganache a la pulpe

de framboise

COCO

Ganache chocolat
blanc a la noix de coco

EQUINOXE

Pate de fruit citron vert.
Ganache a l'infusion de
grain de coriandre

GINGER

Edition limitée & partir Novembre
Ganache a Iinfusion

de gingembre frais
Caramel mandarine

TIMUT

Edition limitée a partir Novembre
Ganache a l'infusion

de baie de Timut du
Népal, pate de fruit
pamplemousse

L X X

GAMME PRINTEMPS/ETE

SOLEIL
Ganache a Iinfusion de
verveine et citron vert

VALENCIA

Ganache chocolat blond
':1 l‘()l'ﬂl’lgf: ct pr:lllné
noisette pi¢mont
MOJITO

Ganache au jus de citron vert
et infusion de menthe fraiche

THYM ABRICOT
Ganache a I'infusion de thym
frais et pate de fruit abricot

THE EARL GREY
Ganache a l'infusion de thé
Earl Grey

BANANE PASSION

Ganache passion et banane

PRALINE ANIS

Praliné amande noisette
ct graines d’anis

GRIOTTES SARASIN

Ganache a l'infusion de sarrasin
ct pite de fruit griottes

CONSERVATION

06660699

PRALINES

NOISETINE

Noir ou au lait

Praliné onctueux maison
lisse, noisette du Piémont

PRALINE PETIT ROCHER
Praliné maison

amande / noisette

et amande caramélisée

FEUILLETINE

Chocolat au lait

Praliné a Pamande et noisette
croustillant a la feuilletine

SICILE

Praliné a la pistache

PRALIN CACAO
Praliné maison

a I'amande et noisette,
gru¢ de cacao caramélis¢

PRALINE SABLE
NOISETTE

Pralin¢ amande et noisette,
sablé streuzel noisette

0060066

GAMME AUTOMNE/HIVER

PASSION

Ganache fruit de la
passion, chocolat au
lait et coco caramélisé

LIME

Gﬂl‘laChC aux zestes
et jus de citron vert

TONKA VANILLE
Ganache a l'infusion de
feve de Tonka du Brésil
ct vanille de Madagascar

WASABI

(:ﬂnﬂche au ChOCOlﬂ.t blﬂ.nc
et wasabi

PAIN D’EPICES

Praliné amandes noisettes
ct pain d’épices

CANNELLE ORANGE
Ganache a la canelle (de
Ccylan) et gcléc d'orangcs

A2 X X X

Gardez vos chocolats dans un endroit frais entre 15° et 18°, protégés de la lumiéres et des odeurs. Nous vous recommandons de

ALLERGENES

les déguster a température ambiante dans les 15 jours.

Peut contenir des traces de fruits a coques, soja, oeufs, produits laitiers, blé et sésame.



